MENUS DU 11 DECEMBRE 2017 AU 26 JANVIER 2018

Semaine du 11 au 15 décembre 2017 Semaine du 18 au 22 décembre 2017
LUNDI Salade de pates LUNDI Salade de blé
Ro6ti de dinde Steak haché
Courgettes au beurre Pommes noisettes
Brownie Fruit
MARDI Betteraves en salade MARDI Chou rouge vinaigrette
Sauté de poulet a la creme Omelette nature
Poélée de légumes Epinards pommes de terre a la creme
Fruit Yaourt nature sucré
JEUDI Concombres vinaigrette JEUDI Médaillon de mousse de canard
Tartiflette du chef Repai de Rétide filet de dinde. farci aux
Noél marrons sauce aux airelles
Fromage blanc sucré Pommes pins

Maison enneigée au caramel

VENDREDI Carottes rapées

Poisson blanc pané VENDREDI Saucisson sec
Semoule Poissonnette panée
Yaourt velouté fruit Ratatouille

Compote pommes fraises

La viande bovine est d'origine drancaise conformémént au décret du 17/12/2002




Semaine du 8 au 12 janvier 2018

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Carottes rapées

Sauté de porc sauce poivrons verts

Riz au beurre

Galette des rois

Salade de mais et soja
Steak haché
Haricots plats

Yaourt aromatisé

Salade de riz composée
Jambon Yorck
Carottes au beurre

Yaourt sucré

Potage

Nuggets de poisson
Blé au beurre
Yaourt velouté fruit
Biscuit

Semaine du 15 au 19 janvier 2018

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

La viande bovine est d'origine drancaise conformémént au décret du 17/12/2002

Salade de pates tricolore
Saucissettes grillées
Lentilles

Lait gélifié vanille

Concombre vinaigrette
Paupiette de veau a la creme
Pommes noisettes

Yaourt aromatisé

Salade fraicheur
Steak haché
Torti au beurre

Yaourt nature sucré

Potage

Manchons de poulet
Purée de petits pois
Fromage blanc sucré



Semaine du 22 au 26 janvier 2018

LUNDI Taboulé
Sauté de dinde aux champignons
Haricots plats

Compote

MARDI Chou rouge vinaigrette
Paélla recette du chef

Yaourt nature sucré

JEUDI Salade normande
MENU Jambon au cidre*

NORMAND Pommes vapeur normandes

Tarte normande

VENDREDI Crépe au fromage

Poisson pané
Chou fleur au beurre
Yaourt aromatisé

Jambon au cidre*: jambon grill sauce avec cidre, pomme fruit, vinaigre, créme liquide.

La viande bovine est d'origine drancaise conformémént au décret du 17/12/2002










