
SEMAINE DU 8 AU 12 JUIN 2020
REPAS CHAUDS 

MENUS STANDARDS MENUS VÉGÉTARIENS

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MELON MELON

PIZZA TOMATE 

PURÉE

CANTAL CHEVRETINE CANTAL CHEVRETINE

PÊCHE CERISES PÊCHE CERISES

(1)MILLE FEUILLE

Sud-Ouest                    Agriculture biologique                     AOP

SPL Pau Béarn Pyrénées RestaurationZone artisanale – Rue de l'artisanat – 64110 JURANÇON - France • T +33 (0)5 59 98 78 56

SALADE ICEBERG 
A L EMMENTAL

ROULÉ AU 
FROMAGE

CONCOMBRE A LA 
CIBOULETTE

PEPINETTES À LA 
ROMAINE

SALADE ICEBERG 
A L EMMENTAL

ROULÉ AU 
FROMAGE

CONCOMBRE A LA 
CIBOULETTE

PEPINETTES À LA 
ROMAINE

LEGUMES 
COUSCOUS

RÔTI DE VEAU 
SAUCE POIVRE 

VERT

FILET DE COLIN (2) 
SAUCE TARTARE 

(1)
NAVARIN 

PRINTANIER
STEAK HACHÉ AIL 

ET PERSIL
LEGUMES 

COUSCOUS

BOULETTE 
SARRASIN 

LENTILLES SAUCE 
TOMATE

ŒUF DUR (1) 
SAUCE TARTARE 

(1)
RAVIOLIS DE 
LÉGUMES (1)

(2) RÔTI DE DINDE  
(1) KETCHUP

SEMOULE POIS 
CHICHES

CAROTTE 
PARMENTIER

SALADE DE 
LÉGUMES ET 

PÂTES

PETITS POIS 
CAROTTES  
OIGNONS

SEMOULE POIS 
CHICHES

CAROTTE 
PARMENTIER

SALADE DE 
LÉGUMES ET 

PÂTES

PETITS POIS 
CAROTTES  
OIGNONS

TARTE AUX 
POMMES (1)

DÉS ANANAS 
MANGUE PAPAYE

YAOURT FERMIER 
BASQUE
Vanille 

TARTE AUX 
POMMES (1)

DÉS ANANAS 
MANGUE PAPAYE

YAOURT FERMIER 
BASQUE
Vanille 

SPL Pau Béarn Pyrénées
Restauration

Allergène : (1) Contient de l’oeuf   /  (2) contient du poisson ou crustacés ou molluques   /   (3) contient arachide ou fruit à coque

(4) contient de la viande de porc

Toutes les viandes sont certifiées U.E   / Les fruits et légumes de saison sont en italique

Bon appétit ! 



SEMAINE DU 8 AU 12 JUIN 2020
REPAS FROIDS

MENUS STANDARDS MENUS VÉGÉTARIENS

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

SARDINES (2) RÔTI DE DINDE RÔTI DE BŒUF SARDINES (2) ŒUF DUR (1)

TABOULÉ CHIPS TABOULÉ CHIPS

COMTÉ CANTAL AOP EMMENTAL CHEVRETINE COMTÉ CANTAL AOP EMMENTAL CHEVRETINE

PÊCHE PURÉE DE POIRE CERISES PÊCHE PURÉE DE POIRE CERISES

Sud-Ouest                    Agriculture biologique                     AOP

SPL Pau Béarn Pyrénées RestaurationZone artisanale – Rue de l'artisanat – 64110 JURANÇON - France • T +33 (0)5 59 98 78 56

SAUCISSON (4) 
BEURRE

HAUT DE CUISSE 
DE POULET

BÂTONNET DE 
SURIMI (1) (2) 

MAYONNAISE (1)

SALADE DE 
POMME DE TERRE 

AU THON (2)
TARTINABLE 
TOMATE (1)

CAROTTES BIO 
RÂPÉES

SALADE DE 
POMME DE TERRE

PEPINETTES À LA 
ROMAINE

CAROTTES BIO 
RÂPÉES

PEPINETTES À LA 
ROMAINE

YAOURT FERMIER 
SUCRÉ

YAOURT FERMIER 
SUCRÉ

YAOURT NATURE 
SUCRÉ

DÉS ANANAS 
MANGUE PAPAYE

YAOURT NATURE 
SUCRÉ

DÉS ANANAS 
MANGUE PAPAYE

SPL Pau Béarn Pyrénées
Restauration

Allergène : (1) Contient de l’oeuf   /  (2) contient du poisson ou crustacés ou molluques   /   (3) contient arachide ou fruit à coque

(4) contient de la viande de porc

Toutes les viandes sont certifiées U.E   / Les fruits et légumes de saison sont en italique

Bon appétit ! 



SEMAINE DU 15 AU 19 JUIN 2020
REPAS CHAUDS 

MENUS STANDARDS MENUS VÉGÉTARIENS

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MELON MELON

RATATOUILLE RIZ BASMATI RATATOUILLE

SAINT NECTAIRE SAMOS SAINT NECTAIRE SAMOS

NECTARINE BANANE NECTARINE BANANE 

Sud-Ouest                    Agriculture biologique                     AOP

SPL Pau Béarn Pyrénées RestaurationZone artisanale – Rue de l'artisanat – 64110 JURANÇON - France • T +33 (0)5 59 98 78 56

SALADE POMME 
DE

TERRE ŒUF (1)
TOMATE AU 

BASILIC
SAUCISSON SEC 

(4)
SALADE VERTE AU 

SURIMI (1) (2)
SALADE POMME 

DE
TERRE ŒUF (1)

TOMATE AU 
BASILIC

SALADE 
NAPOLITAINE 

MAYONNAISE (1)
SALADE ICEBERG 
A L’EMMENTAL

(1) SALADE DE 
POMME DE TERRE

(1) (2) SALADE 
VERTE À  

L’EMMENTAL

NUGGETS 
VÉGÉTAL

FILET DE 
CABILLAUD SAUCE 

CURRY (2)
OMELETTE 
NATURE (1)

BOEUF À 
L’ASIATIQUE

PARMENTIER DE 
CANARD

NUGGETS 
VÉGÉTAL

GALETTE DE SOJA 
SAUCE CURRY

OMELETTE 
NATURE (1)

RIZ LENTILLE BIO 
AMANDES 

CAROTTES (3)
PARMENTIER DE 

LEGUMES

(2) HACHÉ DE VEAU 
SAUCE BRUNE

(1) HACHÉ DE VEAU 
SAUCE BRUNE

ÉPINARD  
MORNAY

POMME 
DAUPHINE (1)

ÉPINARD  
MORNAY

POMME 
DAUPHINE (1)

(1) POMME 
GALETTE

FLAN NAPPÉ 
CARAMEL

MOUSSE AU 
CHOCOLAT

YAOURT FERMIER 
NATURE SUCRÉ 

BASQUE 
FLAN NAPPÉ 

CARAMEL
LIÉGEOIS 

CHOCOLAT
YAOURT FERMIER 

NATURE SUCRÉ 
BASQUE 

SPL Pau Béarn Pyrénées
Restauration

Allergène : (1) Contient de l’oeuf   /  (2) contient du poisson ou crustacés ou molluques   /   (3) contient arachide ou fruit à coque

(4) contient de la viande de porc

Toutes les viandes sont certifiées U.E   / Les fruits et légumes de saison sont en italique

Bon appétit ! 



SEMAINE DU 15 AU 19 JUIN 2020
REPAS FROIDS

MENUS STANDARDS MENUS VÉGÉTARIENS

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

RÔTI DE BŒUF PILON DE POULET SARDINES (2)

CHIPS SALADE DE RIZ SALADE DE PÂTES CHIPS SALADE DE RIZ SALADE DE PÂTES

RONDELÉ NATURE CROCLAIT BREBIS CRÈME SAMOS RONDELÉ NATURE CROCLAIT BREBIS CRÈME SAMOS

NECTARINE NECTARINE

Sud-Ouest                    Agriculture biologique                     AOP

SPL Pau Béarn Pyrénées RestaurationZone artisanale – Rue de l'artisanat – 64110 JURANÇON - France • T +33 (0)5 59 98 78 56

JAMBON DE 
DINDE

SALADE POMME 
DE TERRE AU 

THON (2)
OEUF 

MAYONNAISE (1)
BÂTONNET DE 
SURIMI (1) (2)

SALADE POMME 
DE TERRE AU 

THON (2)
OEUF 

MAYONNAISE (1)
TARTINABLE 
TOMATE (1)

CAROTTE RÂPÉE  
ET MAÏS

CAROTTE RÂPÉE  
ET MAÏS

FLAN NAPPÉ 
CARAMEL

BEIGNET 
CHOCOLAT

MOUSSE AU 
CHOCOLAT

YAOURT FERMIER 
NATURE BASQUE 

SUCRÉ 
FLAN NAPPÉ 

CARAMEL
BEIGNET 

CHOCOLAT
LIÉGEOIS 

CHOCOLAT
YAOURT FERMIER 
NATURE BASQUE 

SUCRÉ 

SPL Pau Béarn Pyrénées
Restauration

Allergène : (1) Contient de l’oeuf   /  (2) contient du poisson ou crustacés ou molluques   /   (3) contient arachide ou fruit à coque

(4) contient de la viande de porc

Toutes les viandes sont certifiées U.E   / Les fruits et légumes de saison sont en italique

Bon appétit ! 



SEMAINE DU 22 AU 26 JUIN 2020
REPAS CHAUDS 

MENUS STANDARDS MENUS VÉGÉTARIENS

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

(1) PANI FROMAGE

CHILI SIN CARNE

COMTÉ COMTÉ 

YAOURT À BOIRE PÊCHE CERISES YAOURT À BOIRE PÊCHE CERISES

(1) DONUT

Sud-Ouest                    Agriculture biologique                     AOP

SPL Pau Béarn Pyrénées RestaurationZone artisanale – Rue de l'artisanat – 64110 JURANÇON - France • T +33 (0)5 59 98 78 56

SALADE ICEBERG 
AU JAMBON (4)

BETTERAVE BIO 
AUX POMMES

TARTE AU 
FROMAGE (1)

TOMATE 
MOZZARELLA

COEUR DE BLÉ EN 
SALADE

SALADE ICEBERG 
A L’EMMENTAL

BETTERAVE BIO 
AUX POMMES

TARTE AU 
FROMAGE (1)

TOMATE 
MOZZARELLA

COEUR DE BLÉ EN 
SALADE

EMINCÉ DE DINDE 
NAPOLITAINE

FILET DE POISSON 
MEUNIÈRE (2)

PARMENTIER DE 
LÉGUMES 

CACAHUÈTES (3)

SAUTÉ DE VEAU 
(SO) AU 2 
CITRONS

POULET FROID 
MOUTARDE

GALETTE 
VÉGÉTALE SAUCE 

TOMATE

PARMENTIER DE 
LÉGUMES 

CACAHUÈTES (3)
LASAGNE 

ÉPINARD CHÈVRE

TORTILLA POMME 
DE TERRE 

OIGNON FROIDE 
(1)

(2) ESCALOPE DE 
DINDE

(3) PARMENTIER DE 
LÉGUMES

BEIGNET DE 
SALSIFIS

RIZ (IGP) À LA 
TOMATE

JULIENNE 
ROMANESCO 
FUSILLI SEMI 

COMPLÈTE BIO

SALADE 
BRETONNE

BEIGNET DE 
SALSIFIS

RIZ (IGP) À LA 
TOMATE

SALADE 
BRETONNE

FROMAGE BLANC 
FRUITÉ

GÂTEAU BASQUE 
(1)

FROMAGE BLANC 
FRUITÉ

GÂTEAU BASQUE 
(1)

SPL Pau Béarn Pyrénées
Restauration

Bon appétit ! 

SPL Pau Béarn Pyrénées
Restauration

Allergène : (1) Contient de l’oeuf   /  (2) contient du poisson ou crustacés ou molluques   /   (3) contient arachide ou fruit à coque

(4) contient de la viande de porc

Toutes les viandes sont certifiées U.E   / Les fruits et légumes de saison sont en italique



SEMAINE DU 22 AU 26 JUIN 2020
REPAS FROIDS

MENUS STANDARDS MENUS VÉGÉTARIENS

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MELON POULET MAQUEREAU (2) MELON

CHIPS CHIPS

CHÈVRETINE COMTÉ SAMOS CAMEMBERT TOME BLANCHE CHÈVRETINE COMTÉ SAMOS CAMEMBERT TOME BLANCHE

YAOURT À BOIRE PÊCHE CERISE YAOURT À BOIRE PÊCHE CERISE

Sud-Ouest                    Agriculture biologique                     AOP

SPL Pau Béarn Pyrénées RestaurationZone artisanale – Rue de l'artisanat – 64110 JURANÇON - France • T +33 (0)5 59 98 78 56

RÔTI DE DINDE 
KETCHUP

SALADE DE RIZ AU 
THON (2)

OEUF 
MAYONNAISE (1)

SALADE DE RIZ AU 
THON (2)

OEUF 
MAYONNAISE (1)

BÂTONNET DE 
SURIMI (1) (2)

PÂTES À LA 
MEXICAINE

JAMBON BLANC 
(4)

SALADE DE 
POMME DE TERRE

PÂTES À LA 
MEXICAINE

TARTI SAUMON 
(2)

SALADE DE 
POMME DE TERRE

FROMAGE BLANC 
FRUITÉ

CHOCOLAT 
LIÉGEOIS

FROMAGE BLANC 
FRUITÉ

CHOCOLAT 
LIÉGEOIS

SPL Pau Béarn Pyrénées
Restauration

Allergène : (1) Contient de l’oeuf   /  (2) contient du poisson ou crustacés ou molluques   /   (3) contient arachide ou fruit à coque

(4) contient de la viande de porc

Toutes les viandes sont certifiées U.E   / Les fruits et légumes de saison sont en italique

Bon appétit ! 



SEMAINE DU 29 JUIN AU 3 JUILLET 2020
REPAS CHAUDS 

MENUS STANDARDS MENUS VÉGÉTARIENS

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

SALADE ICEBERG MELON SALADE ICEBERG MELON

FAJITAS FAJITAS

(2) STEAK HACHÉ

POMME RISSOLÉE POMME RISSOLÉE

GOUDA EMMENTAL RÂPÉ CHANTENEIGE GOUDA EMMENTAL RÂPÉ CHANTENEIGE

NECTARINE ABRICOT NECTARINE ABRICOT

Sud-Ouest                    Agriculture biologique                     AOP

SPL Pau Béarn Pyrénées RestaurationZone artisanale – Rue de l'artisanat – 64110 JURANÇON - France • T +33 (0)5 59 98 78 56

POMME DE TERRE 
NIÇOISE

CONCOMBRE 
CIBOULETTE

POMME DE TERRE 
NIÇOISE

CONCOMBRE 
CIBOULETTE

FILET DE HOKI 
SAUCE OSEILLE (2)

RÔTI DE DINDE 
SAUCE 

POIVRONNADE

CABONARA À LA 
DINDE ET 

PARMESAN

TAJINE D’AGNEAU 
ABRICOT 

AMANDE (3)
NUGGETS 
VÉGÉTAL

OEUF DUR 
PORTUGAISE (1)

LÉGUMES À LA 
CRÈME FAÇON 
CARBONARA ET 

PARMESAN

CÉRÉALE 
GOURMANDE 

LENTILLE 

(3) TAJINE 
D’AGNEAU SANS 

AMANDE

HARICOT VERT ET 
BEURRE

LÉGUMES TEX 
MEX

COQUILLETTE 
COMPLÈTE

CÉRÉALE BIO 
GOURMANDE

HARICOT VERT ET 
BEURRE

LÉGUMES TEX 
MEX

COQUILLETTE 
COMPLÈTE

YAOURT PULPÉ  
FRAMBOISE OU 

ABRICOT
LIÉGEOIS 

CHOCOLAT
YAOURT BASQUE 

MYRTILLE
YAOURT PULPÉ  
FRAMBOISE OU 

ABRICOT
LIÉGEOIS 

CHOCOLAT
YAOURT BASQUE 

MYRTILLE

SPL Pau Béarn Pyrénées
Restauration

Bon appétit ! 

SPL Pau Béarn Pyrénées
Restauration

Allergène : (1) Contient de l’oeuf   /  (2) contient du poisson ou crustacés ou molluques   /   (3) contient arachide ou fruit à coque

(4) contient de la viande de porc

Toutes les viandes sont certifiées U.E   / Les fruits et légumes de saison sont en italique



SEMAINE DU 29 JUIN AU 3 JUILLET 2020
REPAS FROIDS

MENUS STANDARDS MENUS VÉGÉTARIENS

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MAQUEREAU (2) PILON DE POULET MAQUEREAU (2)

CHIPS TABOULÉ CHIPS TABOULÉ

GOUDA CAMEMBERT RONDELÉ NATURE CHANTENEIGE COMTÉ GOUDA CAMEMBERT RONDELÉ NATURE CHANTENEIGE COMTÉ

NECTARINE ABRICOT NECTARINE ABRICOT

Sud-Ouest                    Agriculture biologique                     AOP

SPL Pau Béarn Pyrénées RestaurationZone artisanale – Rue de l'artisanat – 64110 JURANÇON - France • T +33 (0)5 59 98 78 56

RÔTI DE DINDE 
MAYONNAISE (1)

SALADE DE PÂTES 
AU SAUMON (2)

BÂTONNET DE 
SURIMI (1) (2)

TARTINABLE 
TOMATE (1)

OEUF DUR 
MAYONNAISE (1)

SALADE DE PÂTES 
AU SAUMON (2)

BÂTONNET DE 
SURIMI (1) (2)

SALADE HARICOT 
VERT POMME DE 

TERRE
COEUR DE BLÉ EN 

SALADE
SALADE HARICOT 
VERT POMME DE 

TERRE
COEUR DE BLÉ EN 

SALADE

YAOURT PULPÉ 
FRAMBOISE OU 

ABRICOT
LIÉGEOIS 

CHOCOLAT
YAOURT BASQUE 

MYRTILLE
YAOURT PULPÉ 
FRAMBOISE OU 

ABRICOT
LIÉGEOIS 

CHOCOLAT
YAOURT BASQUE 

MYRTILLE

SPL Pau Béarn Pyrénées
Restauration

Allergène : (1) Contient de l’oeuf   /  (2) contient du poisson ou crustacés ou molluques   /   (3) contient arachide ou fruit à coque

(4) contient de la viande de porc

Toutes les viandes sont certifiées U.E   / Les fruits et légumes de saison sont en italique

Bon appétit ! 
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